( ’ CARATTERISTICHE

Monoscocca interno/esterno
acciaio INOX AlSI 304

Temperatura d'esercizio:
0°C/+8°C (ventilato)

Porte in acciaio INOX con
guarnizione magnetica.

Motore incorporato

Refrigerazione: Ventilata
con evaporatore verniciato
anticorrosione

Controllo elettronico della
temperatura

Sbrinamento automatico

() CARACTERISTIQUES

Monocoque intérieure et
extérieure an acier INOX
AlSI 304

Température de travail :

0°/48° C (ventilé)

Portes en acier INOX avec
joint magnétique.

Groupe logé

Réfrigération : Ventilée
avec évaporateur laqué
anti-corrosion

Controle digital de la
température

Dégivrage automatique

Vano motore ristretto
Baie moteur restreinte

Restricted condensing
unit compartment

Verkirztes Aggregatfach

Cassetti che ospitano
teglie GN 1/1

Tiroirs avec plaques GN 1/1

GN 1/1 basins may fit in
drawers

Laden bringen GN-
Einschiibe unter

®  MERKMALE

Innen- AuBBenkorpus aus
CNS AISI 304

Arbeitstemperatur : 0°/+8° C

(Umluft)

Taren aus CNS mit
Magnetdichtung.

Eingebautes

Kihlung : Umluftkiihlung
durch lackierten
Verdampfer

Digitaltemperaturenregler

Automatikabtauung

NIA
%  FEATURES

External / internal body made

in certified AISI 304 stainless

Working temperature: 0°/+8°C

(ventilated)

S/S doors with magnetic
gasket.

Cooling installation with
built-in compressor

Refrigeration system:
Ventilated through
evaporator painted against
corrosion

Digital temperature control
device

Automatic defrost

Cassetti e porte con maniglia
INOX su tutta la lunghezza.

Systeme de ouverture
avec poignée sur toute la
longueur sur les tiroirs

Whole length handle
opening system on drawers
and doors

Turen und Laden mit
Handgriffen entlang der
gesamten Lange/Breite

Allestimento interno per le
versioni GN 1/1 ed EN 60x40

Equipement intérieur pour
les versions GN 1/1 et EN
60x40

GN 1/1 and EN 60x40
interior versions

Innenausstattung in GN
1/1oder EN 60x40
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‘ ' DAIQUIRI SMART

Diamo importanza agli spazi ristretti. Oggigiorno

gli ambienti di lavoro richiedono un‘organizzazione
efficace ed efficiente in modo da ottenere il massimo
da spazzi sempre piu contenuti. La linea di tavoli
Daiquiri Smart é progettata per rispondere a queste
esigenza, dando la possibilita all’'utente di lavorare
senza rinunciare al volume di stoccaggio, con un
prodotto compatto, che possiede l'elevata qualita di
tutti i tavoli Studio-54. | tavoli Smart vengono forniti
nella versione di due, tre e quattro porte, con misure
Gastronorm ed Euronorm.

@ DAIQUIRI SMART

Wir geben besonders den engen Raumen
Bedeutung. Heutzutage fordern die
Arbeitsumgebungen eine effektive und effiziente
Organisation, um den gegebenen Platz bestmdglich
auszunutzen. Die Kihltischlinie Daiquiri Smart
wurde konzipiert, um genau diese Anforderungen
zu erfiillen und dem Benutzer die Méglichkeit zu
einem bequemen Arbeiten zu gewahrleisten, ohne
dabei den vorhandenen Stauraum zu verringern.
Der Kihltisch Daiquiri Smart ist ein Produkt, das
naturlich Gber die vollstandigen Standards aller
Studio 54 Kuhltische verfiigt. Er steht in den
Versionen mit zwei, drei oder vier Turen zur Verfligen
und in der Ausfiihrung fiir Gastro- oder Euronorm.
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O DAIQUIRI SMART

Nous valorisons les espaces restreints. Aujourd’hui
les milieux de travail nécessitent une organisation
efficace et efficient pour obtenir le maximum avec
des espaces toujours plus contenus.

La ligne des tables DAIQUIRI SMART est projetée
pour répondre a ces exigences, en permettant a
I'utilisateur de travailler sans sacrifier le volume de
stockage, avec un produit compact, qui posseéde
I'haute qualité de toutes les tables de Studio 54.
Les tables SMART existent en la version avec 2,

3 et 4 portes, avec mesures Gastronormes et
Euronormes.

A

¥ DAIQUIRI SMART

We give importance to tight spaces. Nowadays
work environments require effective and efficient
organization in order to get the most out of
spaces which are more and more reduced.

The line of tables Daiquiri Smart is designed to
meet these needs, allowing the user to work
without giving up on the storage volume, with a
high quality compact product like all the tables
Studio-54.

Smart Tables are provided in two, three or four
doors versions, with Gastronorm as well as
Euronorm dimensions.
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DAIQUIRI SMART

Tavoli refrigerati

DAIQUIRI SMART 2P

201 W 1.4A Potenza Assorbita / Absorption / Absorption/ Aufnahme
301W Resa frigorifera/ Output / Rendement/ Leistung
0°C / +8°C Te’mperatura di e§ercizio/ Working temperature

Température de fonctionnement /Arbeitstemperatur
R134a Refrigerante / Freon / Gaz / Kéltemittel
230V /50Hz Alimentazione / Voltage / Alimentation/ Strom

DAIQUIRI SMART 3P

283 W 1.8A Potenza Assorbita / Absorption / Absorption/ Aufnahme
399W Resa frigorifera/ Output / Rendement/ Leistung
0°C / +8°C Telzmperatura di e§ercizio/ Working temperature

Température de fonctionnement /Arbeitstemperatur
R134a Refrigerante / Freon / Gaz / Kaltemittel
230V / 50Hz Alimentazione / Voltage / Alimentation/ Strom

DAIQUIRI SMART 4P

323 W 2.42A Potenza Assorbita / Absorption / Absorption/ Aufnahme
499W Resa frigorifera/ Output / Rendement/ Leistung
0°C / +8°C Tgmperatura di e.sercizio/ Working temperature

Température de fonctionnement /Arbeitstemperatur
R134a Refrigerante / Freon / Gaz / Kaltemittel
230V / 50Hz Alimentazione / Voltage / Alimentation/ Strom

Modell
Gastronorm
Euronorm

Modell
Gastronorm
Euronorm

Modell
Gastronorm
Euronorm

L1140 x 1700 x H 850
L 1260 x| 700 x H 850

L 1600 x | 700 x H 850
L1780 x1700x H 850

L 2060 x | 700 x H 850
L 2300 x| 700 x H 850

Modell

Gastronorm L 1140 x 1700 x H 850+100

Euronorm

Modell

L 1260 x | 700 x H 850+100

Gastronorm L 1600 x| 700 x H 850+100

Euronorm

Modell

L1780 x 1700 x H 850+100

Gastronorm L 2060 x | 700 x H 850+100

Euronorm

L 2300 x| 700 x H 850+100

Modell

Gastronorm L 1140x[1700xH 810

Euronorm

Modell

L1260 x1700xH 810

Gastronorm L 1600 x 1700 x H 810

Euronorm

Modell
Gastronorm L 2060 x 1700 x H 810

Euronorm

L1780 x1700xH 810

L2300 x1700x H 810



