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Hi-Light-Salamander
Salamandres Hi-Light

Elektro-Hi-Light-Lift-Salamander GN 4/3 Salamandre électrique Hi-Light-Lift GN 4/3

Touch-screen Bedienung
4 Heizelemente, mit Warmhaltefunktion

•  Edelstahl
•  3 einstellbare Zeitprogramme
•  Höhenverstellbares Heizelement
•  Grillrost B 725 x T 358 mm

Abmessungen: B 745 x T 600 x H 515 mm
Anschlusswert: 3NAC 400V - 4.5 kW 
Gewicht: 56 kg

Inklusive Wandbefestigung

Best.-Nr.: 100.574

Commandes tactiles
4 résistances, avec fonction de maintien en 
température

•  Acier inoxydable
•  3 progammes enregistrables
•  Résistance chauffante réglable en hauteur
•  Grille L 725 x P 358 mm

Dimensions: L 745 x P 600 x H 515 mm
Puissance: 3NAC 400V - 4.5 kW 
Poids: 56 kg

Avec fixation murale

Référence: 100.574

Elektro-Hi-Light-Lift-Salamander GN 4/3
wie vor, jedoch mit Tellererkennung

Best.-Nr.: 100.574T

Salamandre électrique Hi-Light-Lift GN 4/3
Comme ci-dessus mais avec enclenchement
automatique

Référence: 100.574T

Bedienfeld aus unverwüstlichem Hartglas mit Touch-Screen-Bedienung
Panneau de commande tactile en verre trempé inusable

Bedienungskomfort
Confort d’utilisationé
é
é

Schnelligkeit
Rapidité

Sparsamkeit 
Économie

Hi-Light-Salamander
ü Erhebliche Energieeinsparung von bis zu 65 % zu   
        herkömm lichen Salamandern
ü Angenehmeres Arbeitsklima in den Küchen dank  
        weniger Abwärme
ü Bedienungsfreundlich
ü Schnelle Aufheizzeit (ca. 5 Sek.)
ü Wahlmöglichkeit ob volle Heizleistung oder nur 
        1/3 für kleine Speisen!
ü Automatische Abschaltung mit akustischem Signal
ü Memory-Funktion des Timers, d. h. die vorherge-
        hende Zeit einstellung wird behalten und kann 
        wieder gewählt werden!

Salamandres Hi-Light
ü Économies d’énergie considérables allant jusqu’à 
         65 % par rapport aux salamandres conventionnelles
ü Une atmosphère de travail agréable grâce à moins 
        de déperdition de chaleur
ü Facile d‘utilisation
ü Montée très rapide en température (env. 5 sec.)
ü Choix de la pleine ou du 1/3 puissance !
ü Arrêt automatique avec signal acoustique
ü Fonction mémoiredu minuteur : garde en mémoire 
        le dernier temps programmé pour être réutilisé!


