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Eiswiurfelmaschine HOSHIZAKI IM- Hoshizaki
130CPE-32 116 kg/24h

Produktnummer: IM-130CPE-32

Cube Size: €ED
Weight: 31 g
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Dieses Dokument stellt kein Angebot da. Es gelten die aktuellen Preise im Online-Shop.
Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebiihren, wenn nicht anders angegeben.
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Beschreibung

Die Hoshizaki IM-130CPE-32 ist eine Eiswurfelmaschine der neuen IM-CUBE-Generation mit rund 116 kg klaren, harten Wiirfeln
pro Tag — fiir Restaurant, Hotel, Personalrestaurant und Eventlocation. Jeder Wiirfel entsteht einzeln in einer geschlossenen Zelle
aus frischem Wasser: kristallklar, kompakt, rund -25 °C kalt. Er kiihlt den Drink und schmilzt deutlich langsamer als Hohl- oder
Tribeis — der Gast trinkt bis zum letzten Schluck keinen verwasserten Drink.

Die Variante -32 produziert grosse 32-mm-Wiirfel — fiir Whisky, Cocktails und alles, was lange kalt bleiben und kaum verwéassern
soll.

Kompakt und einbauféhig: Die C-Modelle passen unter jede Theke und lassen sich in die Barzeile einbauen. Vorratsbehélter
integriert, Wasser anschliessen, an 230 V einstecken — fertig.

Was die IM-CUBE-Generation besser macht: drehzahlgeregelte Magnetpumpe fiir weniger Strom- und Wasserverbrauch, Stand-
by-Funktion im Leerlauf, vollstandig geschlossener Wasserkreislauf, herausnehmbarer Wassertank, automatische
Reinigungsfunktion und Reinigungsmeldungen fir Wassersystem und Verfliissiger, PU-Schaumisolierung, tropentaugliches
Kuhlaggregat bis +40 °C Umgebungstemperatur und ein Bedienfeld, an dem Sie die Wurfelgrosse einstellen. Auf Anfrage als
FlexiCUBE mit integrierter Ablaufpumpe (fiir Standorte ohne Bodenablauf), als UltraCUBE mit UV-Desinfektion des Wassertanks
(Spital, Heim, HACCP) oder als EliteCUBE mit beidem — und auf Wunsch pulverbeschichtet in RAL-Farbe.

Empfehlung: Immer mit Hoshizaki-Wasserfilter betreiben — 80 % aller Stérungen an Eismaschinen gehen auf Kalk zurtck.

Lieferung, Anschluss an Wasser und Ablauf, Montage des Wasserfilters und Inbetriebnahme durch unsere Techniker aus Baar —
schweizweit, mit Schwerpunkt Zentralschweiz. 2 Jahre Garantie, Ersatzteile und Wasserfilter ab Lager. Wir verkaufen rund 70
Hoshizaki-Gerate pro Jahr und kennen jede Serie aus dem Alltag.

Welches Eis und welche Grésse zu Ihrem Betrieb passen, lesen Sie auf unserer Seite Hoshizaki Eiswirfelmaschinen.
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Produktinformationen

Technische Daten

Einbaufahig: ja

Eisform: Wiirfel

Eisgrossen mm: 32x32x32
Eisproduktion ca. kg/24 h: 116

Gewicht kg brutto/netto: 91/80

Kaltemittel: R290

Vorratshehalter kg: 38

Elektroanschluss: 1/220 - 240V/50Hz
Kihlung: luftgekihlt, steckerfertig
Anschlussleistung: 0.585 kW

geprifte Umgebungstemperatur °C: +1 bis +40

Material aussen: Edelstahl AISI 430, galvanisierter Stahl (Riickseite)
Breite mm: 1004

Tiefe mm: 600

HOhe mm: 700

Flsse: 100 mm extra
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