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Ubersicht

Schockfroster / Schnellkiihler FASTER-e Afinox
10-P - Gebéack - Backwaren - Pizza

Produktnummer: 7AMF10I50A001

Erstellt am 24.10.2026.
Dieses Dokument stellt kein Angebot da. Es gelten die aktuellen Preise im Online-Shop.
Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebiihren, wenn nicht anders angegeben.
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Beschreibung

Zehn Bleche pro Zyklus —an 230 V

Der Afinox FASTER-e 10-P ist der Schrank-Schockfroster fiir Backereien, Pizzerien und Backstuben: 10 Fiihrungspaare fiir Bleche
60 x 40 cm, 30 kg pro Zyklus, steckerfertig an 230 V. Sie stoppen Teiglinge nach dem Formen, frosten Pizzabdden fir die Woche
und kihlen Blechkuchen, bevor sie glasiert werden — vom Blech direkt in den Froster.

Leistung und Innenausbau

Pro Zyklus kiuhlt der FASTER-e 10-P 30 kg von +65 °C auf +3 °C oder frostet 10 kg auf ?18 °C im Kern. Der Innenraum ist mit 10
Fihrungspaaren EN 60 x 40 cm (Abstand 50 mm) ausgeristet; Bleche und Roste sind nicht enthalten. Anschluss 1310 W an 230 V
(steckerfertig), Kalteleistung 1068 / 2379 W (Schnellkiihlen / Schockfrosten), Aussenmasse 790 x 807 x 1629 mm (B x T x H),
Gewicht 122 kg.

Ausstattung der Serie FASTER-e

Innenraum und Gehause aus Edelstahl AISI 304, aussen mit fingerabdruckfreier PET-Beschichtung, die sich mit einem Wisch
reinigen lasst. Kapazitives Touch-Bedienfeld mit LED-Anzeige unter der Ture, wahlweise in funf Sprachen; Schnellkihl- und
Schockfrostzyklen laufen automatisch Uber die Kerntemperatur oder manuell Gber die Zeit, danach hélt das Gerat die
Lagertemperatur. Kerntemperaturfuhler und USB-Anschluss fir den HACCP-Datenexport sind serienmassig, LED-Innenbeleuchtung
und Rollen gibt es als Option. Kaltemittel R290, geringe Fullmenge, kein F-Gas-Thema bei Wartung und Entsorgung.

Far wen?
Béackereien, Pizzerien mit Vorproduktion, Backstuben von Hotels und Grosskiichen, Teigling-Produktion.
Alternativen

Mit finf Edelstahlrosten: FASTER-e 10-G. Fir GN und Bleche gemischt: FASTER-e 10 Gastronomie. Mit Garfunktion und Auftauen:
INFINITY-X 10 ALL-IN-ONE.

Warum Schockfrosten?

Zwischen +65 °C und +10 °C vermehren sich Keime am schnellsten. Ein Schockfroster durchlauft diese Zone in Minuten statt
Stunden und bildet dabei nur winzige Eiskristalle — Fleisch bleibt saftig, Gemiise knackig, Saucen binden nach dem Regenerieren
wie frisch. Sie kochen vor, wenn Zeit ist, und servieren an Spitzentagen mit konstanter Qualitét und weniger Abfall.

Beratung, Lieferung und Service aus Baar

Wir kommen aus der Kaltetechnik und sagen Ihnen ehrlich, welche Grésse Sie brauchen — gerechnet an der grossten Charge, die
Sie auf einmal kuhlen. Lieferung und Inbetriebnahme schweizweit, Ersatzteile und Techniker aus Baar. Alle Preise exkl. MwSt., inkl.
Lieferung in der Schweiz. Telefon 041 241 11 01.
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Produktinformationen

Technische Daten

Abstand zwischen den Blechen: 50 mm

Bedienung: Touch-Control-System mit dynamischer LED-Anzeige
(Auswahl zwischen 5 Sprachen) unter der Tur

Ergiebigkeit Schnellkihlung : 30 kg +65°C/+10°C
Ergiebigkeit Schockfrostung: 10 kg +65 °C /-18 °C
Geratetyp: Geback — Backwaren — Pizza

Gerausch-Emmission db:
Gewicht kg brutto/netto:

Kaltemittel:

Zeitbedarf Schnellkihlung:

Zeitbedarf Schockfrostung:

Elektroanschluss:
Norm Innenausbau:
Anschlussleistung:
Kélteleistung:
Isolierung mm:
Material aussen:
Material innen:

Turanschlag:

im Lieferumfang enthalten:

Breite mm:

Tiefe mm:

Hohe mm:
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56 (auf 5m)

132 /153

R290/ GWP 3/ Kg 0,30

100 min (+65 °C > +10 °C)

243 min (+65 °C > -18 °C)

230V /50Hz / 1N

10 Schienenpaare EN600x400 H40 (Abstand 50mm)
1310 W/9.89 A

Schnellkiihlen 1068 Watt / Schockfrosten 2379 Watt
60

PET-vorbeschichteter Stahl

Edelstahl AISI 304, PET-vorbeschichteter Stahl
links

integrierte Kernsonde

790

807

1629
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Flsse: 150 mm
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