
Übersicht

Eloma MULTIMAX, Kombidämpfer, Gas,
10 x GN 1/1, Türanschlag rechts
Produktnummer:   EL1106801-3A 

Eloma

Optionen

 

Adresse:
Ruessenstrasse 11
6340 Baar
Schweiz

Kontakt:
Telefon: +41 41 241 11 01
E-Mail: info@chrombox.ch

Rechtliches:
Gerichtstand Zug
UID CHE-326.367.449 MWST

Erstellt am 11.10.2026.
Dieses Dokument stellt kein Angebot da. Es gelten die aktuellen Preise im Online-Shop.
Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebühren, wenn nicht anders angegeben.



Beschreibung

Eloma MULTIMAX 10-11 Kombidämpfer, 10 x GN 1/1, Gas, 20 kW, Türanschlag rechts
Artikelnummer: EL1106801-3A-M

Der Eloma MULTIMAX 10-11 ist der Kombidämpfer für Köche, die selber am Gerät stehen: Tischgerät für 10 x GN 1/1, Gasbetrieb
mit 20 kW, Aussenmasse 925 × 805 × 1'120 mm (B × T × H). Reduziert auf das Wesentliche, sprachneutral bedient über Drehgeber
und 5-Zoll-Touchdisplay – Leistung auf Knopfdruck, ohne Computer in der Küche. Einsatz: Restaurant, Hotel, Heim, Schulmensa
und Catering mit 80 bis 150 Essen.

Diese Ausführung

Tischgerät, 10 x GN 1/1, 925 × 805 × 1'120 mm
Gas, 20 kW (1NAC 230 V Steuerung)
Türanschlag rechts
Schlauchbrause, manuelle Reinigung (autoclean PRO optional)
Mehrpunkt-Kerntemperaturfühler
Manuelle Beschwadung, manueller Türverschluss
LED-Beleuchtung, Doppelverglasung
Vario-Einhängegestell für GN- und BN-64-Zubehör (600 × 400 mm)

Bedienung für Macher

Drehgeber mit Drucksensor plus 5-Zoll-Touchdisplay, sprachneutral: Betriebsart wählen, Temperatur, Zeit, Feuchte – fertig. 99
Programme mit je 9 Schritten, dazu Sonderprogramme für Niedertemperaturgaren, Regenerieren und Delta-T-Garen. Neue
Mitarbeitende bedienen den MULTIMAX nach einer kurzen Einführung.

Klima, Dampf und Energie

Aktive Entfeuchtung, Feuchte von 0 bis 100 % einstellbar, Eco Steam spart bis zu 33 % Wasser, Power Steam liefert volle
Dampfleistung für anspruchsvolle Produkte. Die E/2-Energiesparfunktion, LED-Licht und Doppelverglasung gehören zur Serie.

Reinigung

autoclean PRO reinigt den Garraum vollautomatisch mit Flüssig- oder Feststoffreiniger und wiederverwendetem Wasser – bis zu 30
% weniger Wasser und Reiniger, 20 % weniger Klarspüler. Diese Ausführung wird manuell mit der Schlauchbrause gereinigt;
autoclean PRO ist als Option erhältlich.

Optionen und Zubehör

Kondensationshaube PRO, Untergestelle, Combimix-Kits zum Stapeln, Hordengestellwagen, Einhängegestelle, Bleche und
Reiniger. Auch als Elektrogerät erhältlich.

Vorzüge

Sprachneutrale Bedienung – ideal bei wechselndem Personal
Gleiche Gartechnik wie der GENIUS MT zu einem tieferen Preis
Gerätemasse über Generationen konstant – Ersatz ohne Umbau
Made in Germany – 2 Jahre Garantie bei jährlichem Service durch chrombox als Eloma-Fachpartner

Beratung, Installation und Service aus Baar

Wir sind Eloma-Fachpartner und führen bei Kombidämpfern ausschliesslich diese Marke: Wir beraten Sie bei der Gerätewahl,
prüfen Nische, Anschlüsse und Abzug, liefern, installieren und führen Ihr Team am Gerät ein. Ersatzteile und gängige Modelle
liegen bei uns in Baar an Lager, unsere Techniker warten und reparieren schweizweit – mit Fokus auf die Zentralschweiz. 2 Jahre
Garantie, wenn der jährliche Service durch uns als Fachpartner ausgeführt wird. Beim Ersatz eines bestehenden Kombidämpfers
durch ein EcoGastro-zertifiziertes Modell erstellen wir Ihnen den EcoGastro-Voucher; der Förderbeitrag wird direkt an Sie
ausbezahlt.
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Zubehör, Untergestelle, Kondensationshauben und Optionen zu diesem Gerät finden Sie in unserem Sortiment. Fragen Sie uns –
wir stellen Ihnen ein Angebot zusammen. Alle Preise exkl. MwSt., inkl. Lieferung in der Schweiz.
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Produktinformationen

Technische Daten

Abwasseranschluss: DN50 (min. Ø innen: 46mm) für Festanschluss 

Bedienung: 5”- Touchscreen und Dreh- / Drückgeber, Doppelverglasung,
Kerntemperaturfühler

Bemerkungen: wir empfehlen zwingend einen Wasserfilter zu verwenden

Frischdampfsystem: mit Festwasseranschluss

Geräusch-Emmission db: < 70

Kapazität: 11 x GN 1/1 

Optional gegen Aufpreis: diverses Zubehör auf Anfrage

Position Bedienblenden: links

Reinigung: mit Schlauchbrause

Rostabstand mm: 67

Schutzklasse: IPX5

Sicherungen A: 1 x 16 A

Volumen l: 398

Wasserzulauf/Dim [A] : 2 x G 3/4“

Elektroanschluss: 230V / 50Hz / 1N

Temperaturbereich °C: +30/+300 

Norm Innenausbau: Gastronorm 1/1 B 325 x T 530 mm

Anschlussleistung: 20 kW

Material aussen: Edelstahl

Material innen: Edelstahl

Türanschlag: rechts

Breite mm: 925
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Tiefe mm: 810

Höhe mm: 1120

Gewicht kg: 146
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