
Übersicht

Beermatic Hoshizaki CFD-AS61A-EU
Automatische Bierzapfanlage Single Tap
Produktnummer:   66AZ-D135 

Hoshizaki

 

Adresse:
Ruessenstrasse 11
6340 Baar
Schweiz

Kontakt:
Telefon: +41 41 241 11 01
E-Mail: info@chrombox.ch

Rechtliches:
Gerichtstand Zug
UID CHE-326.367.449 MWST

Erstellt am 06.09.2026.
Dieses Dokument stellt kein Angebot da. Es gelten die aktuellen Preise im Online-Shop.
Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebühren, wenn nicht anders angegeben.



Beschreibung

Die Hoshizaki Beermatic Single Tap CFD-AS61A-EU ist die kompakte automatische Bierzapfanlage für die Theke: Glas
einhängen, Taste drücken – die Anlage kippt das Glas in den richtigen Winkel, zapft die voreingestellte Menge Bier und setzt
danach die Schaumkrone separat auf. Glas für Glas die gleiche Portion, ohne Überlaufen, ohne Abstreifen und ohne Schankverlust.

Perfekte Portionierung: Bier- und Schaummenge lassen sich getrennt einstellen und an Biersorte und Glas anpassen. Die
Kippvorrichtung nimmt Gläser mit 50 bis 105 mm Durchmesser; über die Glashalterung füllen Sie zwei voreingestellte Grössen
(mittelgross 135–200 mm, gross 155–240 mm). Der Wechsel zwischen automatischem und manuellem Einschenken erfolgt direkt
am Bedienfeld.

Kostenkontrolle: Bei Fassbier werden bis zu 20 % pro Fass verschwendet – durch Überlaufen, Abstreifen und Nachzapfen. Die
Beermatic gibt zuerst das Bier und danach den Schaum aus; die Ausgabemenge ist exakt, das Personal hat die Hände frei für
Bestellungen und Kasse.

Anschluss: Die Single Tap hat keine eigene Kühlung und wird an den gekühlten Bierkreislauf Ihrer bestehenden Zapfanlage
(Bierkühler, Durchlaufkühler) angeschlossen. Sie braucht nur eine 230-V-Steckdose (0.01 kW) und passt mit 170 mm Breite auf jede
Theke. Für eine Anlage mit interner Kühlung und zwei Bierkreisläufen wählen Sie die Beermatic Dual Tap DBF-AS65WE.

Vollautomatisches Zapfen mit Schaummechanismus, Portion einstellbar
Automatische Kippvorrichtung für perfekt eingeschenktes Bier
Zwei voreingestellte Glasgrössen, Umschaltung auf manuelles Zapfen
Durchflussrate 35 ml/s (ca. 1,2 bar, 10 m Schlauch)
Kompakt: 170 × 307 × 520 mm, 10.2 kg
Geprüft für Umgebungstemperaturen von +5 bis +32 °C
2 Jahre Garantie auf Teile und Arbeit; Lieferung, Inbetriebnahme und Service aus Baar

 

Adresse:
Ruessenstrasse 11
6340 Baar
Schweiz

Kontakt:
Telefon: +41 41 241 11 01
E-Mail: info@chrombox.ch

Rechtliches:
Gerichtstand Zug
UID CHE-326.367.449 MWST

Erstellt am 06.09.2026.
Dieses Dokument stellt kein Angebot da. Es gelten die aktuellen Preise im Online-Shop.
Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebühren, wenn nicht anders angegeben.



Produktinformationen

Technische Daten

Durchflussrate: 35 ml/s (ca. 1,2 bar, 10 m Schlauch)

Gewicht kg brutto/netto: 16 / 10,2

Sicherungen A: 2

Elektroanschluss: 1/220 - 240V/50Hz

Kühlung: externe Kühlung (Anschluss an Bierkühler), steckerfertig

Anschlussleistung: 0,010 kW

geprüfte Umgebungstemperatur °C: + 5 bis + 32

Breite mm: 170

Tiefe mm: 307

Höhe mm: 520
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