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Glacéstation VonHauser - pur
eigengekihlt 1300 mm

Produktnummer: VH-GS-PUR-EG-1300 VONHAUSER
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Beschreibung

Die Glacéstation-Serie von VonHauser umfasst hochwertige Eiskonservatoren fiir die professionelle Glacé-Prasentation und
Lagerung. Die Gerate sind eigengekihlt oder zentralgekihlt erhéltlich und kénnen je nach Ausfuihrung mit oder ohne
Fruchtekuhlwanne geliefert werden.

Komplett aus Edelstahl 1.4301 mit Schiliffbild gefertigt, iberzeugen die Glacéstationen durch robuste Verarbeitung, hygienische
Oberflachen und eine hochwertige Optik. Die Tiefkiihiwanne arbeitet mit stiller Kihlung und ist fiir Eisbehalter bis 180 mm Hohe

geeignet. Ein isolierter Klappdeckel mit Gasdruckfeder unterstitzt die konstante Temperaturhaltung und den komfortablen taglichen
Einsatz.

Ausstattung und Funktion

Im Unterbau befindet sich ein Lagerraum mit Umluftkiihlung, wahlweise mit Fligeltiir oder Lade. Die elektronische digitale
Steuereinheit sorgt fuir eine zuverlassige Temperaturregelung. Die Abtauung erfolgt manuell, optional ist eine Heissgasabtauung
erhaltlich.

Je nach Modell kann die Glacéstation mit einer Friichtekiihlwanne fiir GN 2/3 Schalen, einem integrierten Eiszangenbecken mit
Standrohr sowie kundenspezifischen Eisschalenaufnahmen ausgestattet werden.

Individuelle Ausfiihrung

Die Gerate sind in verschiedenen Standardabmessungen erhéltlich und kdnnen auf Anfrage auch individuell angepasst werden.
Damit eignen sich die VonHauser Glacéstationen besonders fiir Gastronomie, Gelaterien, Hotels und professionelle
Verkaufsbereiche, in denen Qualitéat, Funktionalitat und flexible Konfiguration gefragt sind.

Produktinformationen

Technische Daten

Bemerkungen: isolierter Klappdeckel mit Gasdruckfeder

Eisbehélter: bis 180 mm Hohe

Material: Edelstahl 1.4301, Gehause mit Schliffbild

Steuerung: elektronische digitale Steuereinheit

Kuhlung: eigengekuihlt / Tiefkiihlwanne: statisch / Lagerraum:
Umluftktihlung

Abtauung: manuell

Breite mm: 1300

Tiefe mm: 700

Hohe mm: 900
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