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Option StepVAQ für VAC-STAR iVAQ sQ –
Stufenweises Evakuieren, speziell zum
Entgasen von Frischfleisch
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Beschreibung

StepVAQ ist eine Zusatzfunktion für VAC-STAR Vakuummaschinen der iVAQ-Serie mit sQ-Steuerung (SensVAQ): Stufenweises
Evakuieren, speziell zum Entgasen von Frischfleisch.

Das Vakuum wird in Stufen aufgebaut. Frischfleisch entgast so ohne Saftverlust, der Beutel bleibt formstabil.

Die Option wird ab Werk freigeschaltet oder später nachgerüstet – ohne Umbau. Bei der cQ-Steuerung (ConnectVAQ) ist StepVAQ
bereits im Lieferumfang enthalten.

Sie sind unsicher, ob das Teil zu Ihrem Gerät passt? Fragen Sie uns – wir gleichen es anhand Ihrer Artikelnummer ab.

Produktinformationen

Technische Daten

Gerätetyp: Zubehör

Passend für: iVAQ sQ (SensVAQ)
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