
Übersicht

Standfritteuse Valentine EVO 2525
TURBO mit Computer, 2 x 9-10 Liter
Produktnummer:   8435-VC 

Adresse:
Ruessenstrasse 11
6340 Baar
Schweiz

Kontakt:
Telefon: +41 41 241 11 01
E-Mail: info@chrombox.ch

Rechtliches:
Gerichtstand Zug
UID CHE-326.367.449 MWST

Erstellt am 05.05.2024.
Dieses Dokument stellt kein Angebot da. Es gelten die aktuellen Preise im Online-Shop.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebühren, wenn nicht anders angegeben.



Beschreibung

Das Modell 'TURBO' ist speziell konzipiert für tiefgekühlte Pommes Frites.
Die Valentine Fritteusen können perfekt in jede Arbeitsfläche eingegliedert werden. Auf diese Weise können Sie sich Ihre ideale
Herdkombination auswählen sowie die Anordnung der verschiedenen Elemente selbst bestimmen.
Valentine hat als Weltneuheit einen tiefgezogenen Edelstahl-Ölbehälter aus einem Stück, ohne Schweissnähte entwickelt. Das sehr
hohe Qualitätsniveau der Fritteusen der Serie Evolution versichert dem Benutzer Spitzenleistung und permanente Sicherheit. Die
gerundeten Ecken machen seine Reinigung kinderleicht und sorgen für optimale Hygiene. Alle Modelle der Serie Evolution sind mit
hochklappbaren Heizkörpern ausgestattet.

Computer-Steuerung
Die Computer-Steuerung ermöglicht die Auswahl von 4 verschiedene Programmen und optimiert so ein gleichbleibendes
Kochergebnis. In Kombination mit dem Temperaturfühler im Oelbad wird das Backgut während des Garprozesses ständig
analysiert. Das Programm passt die Temperatur und Kochzeit an die Speisen im Frittierkorb an (abhängig von Temperatur und
Feuchtigkeitsgehalt der Speise).

Entleerungs-Konus
mit Kaltöl-Zone zum Entfernen der Rückstände Fettschmelz-Zyklus

Kugelhahn
mit Sicherheit, leicht zu bedienen

Energie-Ersparnis
mehr Leistungsfähigkeit dank der Vorrichtung zum Programmieren der Leistung
Maximale Isolierung für einen 100% Ertrag. Die Fritteuse wurde auf dem Isolierungsniveau neu studiert und verbessert, damit die
Wärme ohne Energie-Verlust ausgeht.

Temperatur                           
automatisches Absenken der Öltemperatur im «Stand-by-Modus»

Verstauung                            
Verstauungs-Fach für den Deckel in der Tür

Sicherheit                              
verbessertes Sicherheitssystem dank der Auslösung der Fritteuse beim Öffnen des Hahnes und bei Reinigung des Heizkörpers

Logo EcoGastroImage not found or type unknown

Profitieren Sie vom Förderprogramm von EcoGastro:
Lesen Sie die Details: EcoGastro.org
Füllen Sie das Bestätigungsformular aus und senden Sie es uns mit der Bestellung zu.
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Produktinformationen

Technische Daten

Bemerkungen: der Stecker ist nicht im Lieferumfang enthalten

Gerätetyp: Standgerät

Grösse Frittierkorb mm: 202 x 285 x 135 (2x)

Grösse Ölbad Liter: 2 x 9-10

Produktionsleistung kg/h: 56-72

Sicherungen A: 32

Elektroanschluss: 400V / 50Hz / 3N

Anschlussleistung: 22 kW

im Lieferumfang enthalten: 2 Frittierkörbe, Edelstahldeckel, Metallfilter für Ablaufkessel

Breite mm: 500

Tiefe mm: 600

Höhe mm: 850 - 900

Gewicht kg: 61
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