
Übersicht

Pizza Group Pyralis Vollschamott-
Kammer für PY M6 / D6
Produktnummer:   S08TL64014 

Pizza Group

 

Adresse:
Ruessenstrasse 11
6340 Baar
Schweiz

Kontakt:
Telefon: +41 41 241 11 01
E-Mail: info@chrombox.ch

Rechtliches:
Gerichtstand Zug
UID CHE-326.367.449 MWST

Erstellt am 09.09.2026.
Dieses Dokument stellt kein Angebot da. Es gelten die aktuellen Preise im Online-Shop.
Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebühren, wenn nicht anders angegeben.



Beschreibung

Mit der Option Vollschamott wird die Backkammer des Pyralis PY M6 / D6 komplett mit Schamottstein ausgekleidet – Boden,
Wände und Decke. Die oberen Heizelemente liegen frei über dem Backgut, unten arbeitet die Activestone-Heizung im Stein.

Das ergibt mehr Speichermasse und eine trägere, gleichmässigere Hitze, wie sie für neapolitanische Pizza und lange Backfolgen
gefragt ist. Die Kammer wird ab Werk ausgerüstet – bitte bei der Bestellung des Ofens angeben. Steinmass 67 x 103.5 cm,
Mehrgewicht 29 kg.

Passend zu den Pizza Group Pyralis Öfen in unserem Sortiment. Fragen Sie uns – wir stellen Ihnen ein Angebot zusammen.

Produktinformationen

Technische Daten

Produktlinie: Pyralis

Breite mm: 670

Tiefe mm: 1035
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