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Sushi-Schauvitrine HOSHIZAKI, 1200 M@ HOSHIZAKI
breit, Aggregat links

Produktnummer: HNC-120BE-L-B

Farbe

Schwarz

Erstellt am 27.06.2026.
Dieses Dokument stellt kein Angebot da. Es gelten die aktuellen Preise im Online-Shop.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebiihren, wenn nicht anders angegeben.
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Beschreibung

Die Sushi-Schauvitrine wurde konzipiert, um empfindliche Lebensmittel aus frischen Zutaten wie Sushi oder Tapas optimal zu
schitzen. Durch das auffallige gerundete Oberseitenglas werden die frischen Kostlichkeiten auf attraktive Weise prasentiert. Das
Kihlsystem sorgt fiir stabile Feuchtigkeits- und Temperaturwerte und eine gleichbleibende Atmosphéare. Weil die Hoshizaki-
Sushischauvitrinen nicht abtauen, kann kein Kondenswasser auf die Lebensmittel tropfen.

Bitte beachten: die Sushi-Schauvitrine wurde zur kurzzeitigen, gekihlten Présentation von Sushi konzipiert. Sie eignet sich nicht fur
die langerfristige Lagerung.

Produktinformationen

Technische Daten

Bedienseite: Schiebeture
Gewicht kg brutto/netto: 42132
Kéaltemittel: R290
Elektroanschluss: 1/220 - 240V/50Hz
Kihlung: statisch
Temperaturbereich °C: +3/+5
Nutzinhalt Liter: 42
Anschlussleistung: 150 W
Breite mm: 1200

Tiefe mm: 345

HOhe mm: 270
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