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Pizza Group SA300 Teigteiler Pizza Group
automatisch, 50-300 g

Produktnummer: P14S701001

Erstellt am 17.10.2026.
Dieses Dokument stellt kein Angebot da. Es gelten die aktuellen Preise im Online-Shop.
Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebiihren, wenn nicht anders angegeben.
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Beschreibung

Der SA300 teilt den Teig automatisch in Portionen von 50 bis 300 g — rund 340 Portionen pro Stunde. Der Trichter fasst 30 kg
Teig; das gewiinschte Gewicht wird eingestellt, ein Z&hler zeigt die Anzahl Schnitte. Funf Reduzierhllsen (& 4 bis 6 cm) liegen bei
und decken die Gewichtsbereiche 50-90, 80-130, 120-180, 170-230 und 220-300 g ab.

Ausfiihrung in Chromstahl, Auffangschublade mit Auswurf. Fiir Teige mit 50 bis 60 % Hydratation. Zusammen mit dem Rundwirker
AR300 und dem Untergestell SPSA entsteht eine Linie, die teilt und rundwirkt, ohne dass jemand von Hand portioniert.

Leistungsaufnahme 0,93 kW an 400 V Drehstrom. Aussenmasse 51 x 85 x 52 cm, Gewicht 70 kg. Untergestell SPSA als Zubehor.

Beratung, Lieferung, Inbetriebnahme und Service durch unsere eigenen Techniker. Fragen Sie uns — wir stellen lhnen ein Angebot
zusammen.

Dokumente
e Technisches Datenblatt Teigteiler (PDF)

¢ Installations- und Bedienungsanleitung (PDF)
e Broschire Teigteiler und Rundwirker (PDF)

Produktinformationen

Technische Daten

Geratetyp: Tischgerat
Leistungsaufnahme kW: 0,93

Material: Chromstahl

Produktlinie: Teigteiler und Rundwirker
Warmequelle: Elektro
Elektroanschluss: 400V /50Hz / 3

Breite mm: 510

Tiefe mm: 850

Hohe mm: 520
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