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Fleischreifevitrine Salumeria Della Marta Della Marta

Arka M19 — Wandversion
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Beschreibung

Die Fleischreifevitrine Salumeria Della Marta Arka M19 (AKP-M19) prasentiert Schinken, Salami und Kase bei kontrollierter
Temperatur und Luftfeuchte — als Blickfang im Restaurant, in der Enoteca, im Feinkostladen oder in der Hotelbar.

Die Linie Arka ist die raumhohe Weinwand von Della Marta: Module von 1000 mm Breite und 2500 mm Hohe, die sich zu einer
durchgehenden Wand, zu einer Insel oder zu einem Einbau in die Architektur kombinieren lassen. Das patentierte, zentrale
Kuhlsystem sitzt in der Mittelstruktur, LED-Beleuchtung und Glas-Schiebetiiren mit Stahlprofil gehéren zur Serie; Turprofile in Gold,
Bronze oder Schwarz, Rauch- oder Bronzeglas, Aussen-Seitenpanels und Innenverkleidungen in Holzdekor oder Farbe sind als
Zubehdor wahlbar.

Die Wandversion M (murale) hat zwei Schiebettren auf der Vorderseite und eine geschlossene Riickwand — fur die Aufstellung an
der Wand oder in einer Nische. Die Masse und Anschlusswerte finden Sie in den technischen Daten.

Einsatzbereich: Metzgereien, Salumerie, Kasereien und Restaurants mit offener Reifung. Temperaturbereich +4 bis +20 °C. Die
Vitrine wird steckerfertig geliefert; mit der Option OPT-PUR ist sie auch fiir ein externes Kéalteaggregat vorbereitet. Hergestellt in
Rivoli bei Turin, offizielle Vitrine der Associazione ltaliana Sommelier (AIS).

Zubehor, Turen, Panels, Verkleidungen und Optionen zu dieser Vitrine finden Sie in unserem Sortiment. Fragen Sie uns — wir
stellen Ihnen ein Angebot zusammen, inklusive Lieferung und Inbetriebnahme durch unsere Kaltetechniker.

Dokumente

e Katalog Arka (PDF)
e Bedienungsanleitung Della Marta (PDF)

Produktinformationen

Technische Daten

Einsatzbereich: Salumeria

Gerételinie: Della Marta Arka

Geratetyp: Standgerat

Elektroanschluss: 230V /50Hz / 1IN

Kuhlung: zentrales Kihlsystem (patentiert)
Temperaturbereich °C: +4 bis +20

Nutzinhalt Liter: 758

Breite mm: 1000

Tiefe mm: 587

Hoéhe mm: 2500
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