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Nova M19 – Wandversion
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Della Marta

 

Adresse:
Ruessenstrasse 11
6340 Baar
Schweiz

Kontakt:
Telefon: +41 41 241 11 01
E-Mail: info@chrombox.ch

Rechtliches:
Gerichtstand Zug
UID CHE-326.367.449 MWST

Erstellt am 17.10.2026.
Dieses Dokument stellt kein Angebot da. Es gelten die aktuellen Preise im Online-Shop.
Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebühren, wenn nicht anders angegeben.



Beschreibung

Die Fleischreifevitrine Salumeria Della Marta Nova M19 (NVP-M19) präsentiert Schinken, Salami und Käse bei kontrollierter
Temperatur und Luftfeuchte – als Blickfang im Restaurant, in der Enoteca, im Feinkostladen oder in der Hotelbar.

Die Linie Nova ist die neue Vitrinengeneration von Della Marta: 920 mm breit, 1900 mm hoch, mit umlaufendem Glas, Schiebetüren
mit Stahlprofil und Klarglas in der Serie sowie dem patentierten zentralen Kühlsystem. Türprofile in Gold, Bronze oder Schwarz,
Rauch- oder Bronzeglas, Ganzglastüren, Aussen-Seitenpanels und Innenverkleidungen in Holzdekor oder Farbe lassen sich als
Zubehör kombinieren – von der einzelnen Vitrine bis zur Vitrinenwand.

Die Wandversion M (murale) hat zwei Schiebetüren auf der Vorderseite und eine geschlossene Rückwand – für die Aufstellung an
der Wand oder in einer Nische. Die Masse und Anschlusswerte finden Sie in den technischen Daten.

Einsatzbereich: Metzgereien, Salumerie, Käsereien und Restaurants mit offener Reifung. Temperaturbereich +4 bis +18 °C. Die
Vitrine wird steckerfertig geliefert; mit der Option OPT-PUR ist sie auch für ein externes Kälteaggregat vorbereitet. Hergestellt in
Rivoli bei Turin, offizielle Vitrine der Associazione Italiana Sommelier (AIS).

Zubehör, Türen, Panels, Verkleidungen und Optionen zu dieser Vitrine finden Sie in unserem Sortiment. Fragen Sie uns – wir
stellen Ihnen ein Angebot zusammen, inklusive Lieferung und Inbetriebnahme durch unsere Kältetechniker.

Dokumente

Katalog Nova (PDF)
Bedienungsanleitung Della Marta (PDF)

Produktinformationen

Technische Daten

Einsatzbereich: Salumeria

Gerätelinie: Della Marta Nova

Gerätetyp: Standgerät

Elektroanschluss: 230V / 50Hz / 1N

Kühlung: zentrales Kühlsystem (patentiert)

Temperaturbereich °C: +4 bis +18

Nutzinhalt Liter: 570

Breite mm: 920

Tiefe mm: 551

Höhe mm: 1900
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